COCKTAIL MENU




Uvod

Bar bol zariadeny do stylu americkych po prohibi¢nych baroch, ktoré dali
za vznik velkym cocktailom, ktoré sa snazime prezentovat.

Zlata cocktailova éra vznikla prave vdaka prohibicii, kedy sa ¢asto nekvalit-
ny alkohol potreboval skryt do cocktailov. To uz dnes nie je pravda, ale
pravdivé su pribehy ktoré z tych Cias o drinkoch a baroch pozname.

Nas bar vznikol 22.9.2015. Je to uz dost dlhy ¢as, aby sme vdm, nasim zaka-
znikom ozrejmili, o ¢o ndm od zaciatku ide. Hovorim o barovom koncepte,
zariadeni, servise a Style pristupu-k-nasej praci a k vam, nasim. hostom:.
Predsa vy hostia ste pre nas to najdoélezitejsie.

Nazov nasho baru je odvodeny takisto z jedného, &i uz pravdivého, alebo
vymysleného pribehu. Jednalo so o podnik, do ktorého sa poéas prohibicie
dalo vstupovat len cez lokalne bistro, v ktorom bol umiestneny telefénny
automat. Host na telefénnom &iselniku vytodil ¢islo jedna a dostal sa tak do
svojho oblubeného, ludmi preplneného podniku. Tento podnik funguje aj
dnes na ulici East Village v New Yorku. V ¢ase americkej prohibicie to bol
vSak jasny zlocin. Vy si ale dnes tuto atmosféru mézete u nas vychutnavat
naplno, bez akychkolvek obmedzeni, aj ked' v poslednych ¢asoch tomu tak
nebolo. Preto sme sa rozhodli priniest vam nové netradicné menu,
odkdzané na korene nasho remesla a aj nasho baru. A to zlata cocktailova
éra a prohibicia.

Nase menu obsahuje 30 cocktailovych klasik, ktoré si zname po celom
svete a nemali by chybat v Ziadnom bare. Pribehy o nich su pravdivé, zalezi
vSak na vas, ako si ich predstavite.

Snazili sme sa ich pre vas chronologicky zostavit od najstarsie zndmeho po
najmladsi.

Samozrejme, mame pre vas pripravenych aj 13 signature cocktailov od
nasich barmanov, ktoré poukazuju na dobu prohibicie, kedze ta trvala 13
rokov. Vybrali sme rovhaky pocet cocktailov, inSpirované pribehmi a ludmi
Z tejto doby. V poslednych rokoch vznikla takd mald prohibicia aj u nas na
Slovensku. Tak sme tejto téme venovali celé nase menu, na znak toho, ze
sme toto obdobie “prezili”, a'to hlavne vdaka vam, nasim zdkaznikom, ktori
ste nas podporovali.

Zapojilisme do nich aj hasich byvalych kolegov, ktorich si mnohi z vas este
pamataju. Barové cesty ich vSak zaviedli do inych kutov sveta, aby Sirili
svoje remeslo tam. Tak ako oni nezanevreli na nas, ani mi na nich. Preto
niektoré z tychto cocktailov vytvorili prave oni.



SIGNATURE COCKTAILS




1. Bubble Trubble

Nas novy cocktail posuvajuci hranice barmanského umenia. Ano,
Citate spravne, sirup zo zndmych zZuvaciek Hubba Bubba. Skvéla
chut tejto celosvetovo zndmej znacky cukroviniek nas prinutila k
tomu, aby sme ju preniesli do drinku. V spojeni s limetkovou vodkou
a kyslou zlozkou Supasawa vam vycaruje Usmev na tvari. Rovnako
ako Hubba Bubba.

KOSKENKORVA LIME&LEMON VODKA
HUBBA BUBBA SIRUP

a CITRIC BLEND
, DOMACI BITTER
alc./vol: 15,40 %

Objem: ca 1MOML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



2. Aguardiente

Zakladom tohto cireho drinku je svetozndmy rum Bacardi. Tuto
znacku netreba predstavovat, ale nds zaujala hlavne jeho vyroba.
Rum sa miesSa z dvoch varok pri destilacii. Jednou z nich je cista
67% biela rumova palenka, nazyvana aguardiente. Druha je destilo-
vana viacnasobne, ktora sa nazyva redestilado. Zmiesanim tychto
dvoch varok je skvely, do cocktailov najvhodnejsi, biely rum Bacardi
Carta Blanca. Tento vyrobny postup nas inspiroval na priehladny
cocktail, plny rumu, ale hlavne lahkej jasminovo-pomaranovej
chuti.

BACARDI CARTA BLANCA RUM
DOMACI SIRUP JASMIN A POMARANC
CITRIC BLEND

ORANGE BITTER

CLUB SODA

alc./vol: 15,00 %
Objem: ca 200ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



3. Hibiscus Paloma

Mozno ste si vSimli, Ze naSe nové cocktails ¢asto prepajame so
suSenymi bylinami alebo ¢ajmi. Vznikaju ndm tak nové chute ktory-
mi nahraddzame akékolvek komeréne vyrabané sirupy alebo dzusy.
Je pre nas doblezité prinasat vam drinky plne ¢erstvych a domacich
surovin, ktore si radi pripravime sami. V tomto cocktaili ide o mace-
raciu suseného ibisteku ako do tequily, tak aj do malinového pyré.
Takto pripraveny cocktail z nasich vlastnych surovin si teda mdzete
vychutnat len u nas.

CAZCABEL BLANCO TEQUILA INFUSED BY HIBISCUS
LIMETOVA STAVA
GRAPEFRUITOVA STAVA

DOMACI SIRUP Z MALIN A IBISTEKU
SALT SOLUTIONS

MEDOVY SIRUP

CLUB SODA

alc./vol: 15,20 %

Objem: ca 220ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

“ Horka Sucha/Kysla



4. Gonnabe Legendary

Tento “Stamgast” ndsho menu je tu s nami od otvorenia, a to od
22.09.2015, ktory je stale medzi nasimi hostami velmi obllUbeny.
Jeho vznik vSak nie je prohibi¢ny, ale barmansky. Gary Regan, velky
milovnik cocktailovej historie, autor mnohych knih a hlavne skvely
barman, bol hlavnou inSpiraciou pri tvorbe tohto drinku. Jeho kniha
The Bartender Bible z roku 1993 pisSe o vzniknutych drinkoch z ¢ias
prohibi¢nych, ktoré samotny Garry pretvoril tak, aby boli pre vteda-
jSich konzumentov prijatelnejsie. My sme urobili to isté s jednym z
jeho drinkov a snazime sa, aby sa stal legendarnym prave ten nas.
Pokojne sa opytajte na pbévodnu Garryho verziu a mdzete si ju
porovnat s tou nasou. Ktora bude lepsia?

BOULARD GRAN SOLAYE CALVADOS
LEGENDARIO ELIXIR DE CUBA RUM
BIELY HROZNOVY MUST
JABLKOVA STAVA

MARTINI RUBINO VERMOUTH
LIMETOVA STAVA

alc./vol: 24,00 %
Objem: ca 160ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



5.Snack Time

Na zaciatku prohibicie nebolo nikomu jasné, ako to vietko bude
fungovat. Obrovské nejasnosti Volsteadovho zdkona naplno
vyuzivali najma majitelia barov a restauracii. Jedna z nich bola na
zacCiatku hned kazdému znama, a to, ze alkohol sa mohol v
reStauraciach a salénoch podavat nadalej len k jedlu, nie vsak
samostatne. Taky bol prvotny pladn, aby konzumentov ubudlo. Opak
bol vSak pravdou. Kazda jedna kaviaren, salén, boutique, zacal
automaticky podavat ¢o i len krekry, mini kolaciky, mini Salaty, aby
pri objednani jedla mohol zdkaznik vypit ¢o najviac. Dokonca jeden
dezert putoval po celej restauracii dookola, pricom sa ho nikto ani
nedotkol, iba aby si host mohol objednat napoj. V tazkych ¢asoch
[udska vynaliezavost nepoznala hranice.

Tak sme pre Vas pripravili tiez jeden drink, ku ktorému dostanete
“niec¢o”, aby ste mohli dalej konzumovat.

LARIOS ROSE GIN
MEDOVY SIRUP

LUXARDO MARASCHINO
LIMETOVA STAVA

LIME LEAF BITTER
ORGANICS PURPLE BERRY

alc./vol: 16,00 %
Objem: ca 150ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



6. Fresa

Tak ako pozname cocktailové klasiky ako napriklad Cosmopolitan,
chceme, aby sa stal modernou klasikou nas drink Fresa. Ide rovnako
0 napoj vytvoreny Zzenou a prevazne pre zeny (pani nemusite sa
hanbit). Dnes je chutovy profil zakaznikov iny ako tomu bolo v ére
Cosmopolitanu, a tak Vam prindSame v pohari éru dnesnych cock-
tailov. Fresa v preklade jahoda, ¢o znadi jej chut. V prenesenom
vyzname namyslena osoba, ¢o poukazuje na jej charakter. M6Zzeme
to tvrdit o tomto drinku? Jeden basnik, navstevujuci nas bar o nom
povedal: ,Modelka tohto baru. Na elegantnej stopke sa pysi svojou
sympatickou farbou a putavou perletou. Na jazyku Ti predvedie
catwalk svojich chuti, ich harmdnia zanecha po sebe dojem ako
parfum po zene, ktora presla okolo.”

LARIOS ROSE GIN
LIMETOVA STAVA

DOMACE JAHODOVE PYRE
DOMACI BAZOVY CORDIAL
ZLATY PRACH

CLUB SODA

NS
¥

alc./vol: 15,00 %
Objem: ca 210ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



7. Carry’s Madness

Od zaciatku hnutia proti pitiu alkoholu zohravali velkd uUlohu hlavne Zeny.
Jedna z nich zalozila kult, ktory otriasol celou Amerikou. Volala sa Carry A.
Nation. Pri jej vySke 180 centimetrov vzbudzovala reSpekt. Ale vacsim
nastrojom reSpektu bola sekera, ktord drzala v rukdch. Kampan unie
krestanskych Zien za triezvost ju pohanala k navstevam barov, kde kricala,
tlieskala a spievala ndbozenské piesne. Toto jej “nevinné” vycinanie sa
vyhrotilo az do extrému, kedy nicila zariadenia a flase alkoholu v baroch s
jej povestnou sekerou. Touto jej vzburou proti alkoholu motivovala mnozst-
vo zien okolo seba a kult s ndzvom “sekerni¢cky” sa nekontrolovatelne
rozrastal. Dnes si nevieme niec¢o také ani predstavit, ale Carryno Sialenstvo
nam prinieslo skvell inSpiraciu na vytvorenie nasho drinku. Ked nam
kolega, autor drinku, prvykrat povedal recepturu, kde chcel zmiesat vela
rozlicnych zloziek, ktoré ndm samostatne nedavali zmysel, povedali sme si,
Ze to je Sialenstvo. Nakoniec vSak z toho, s rovnako dobrym umyslom aky
mala Carry so svojimi aktvistkami, vznikol skvely drink.

EL JIMADOR REPOSADO TEQUILA
GRAPEFRUITOVA STAVA

LIMETOVA STAVA

AGAVE SIRUP

ANANASOVY DZEM

ZARDETTO MILLESIMATO PROSECCO

alc./vol: 26,2 %
Objem: ca 190ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Suchda/Kysla



8. Euforia

Cocktail, ktory vznikol tak trochu naopak, a tym myslime lahodnou
pomarancovou penou, ktord ho dotvara na povrchu poharu. Ta bola
zakladom drinku, ¢o nie je az také bezné. Ide o drink, do ktorého sa
zamilujete, &i uz si ho vychutnate ako svieZze ranajky alebo ako
neskoru veceru. Whisky Glenmorangie svojou dlhou tradiciu vyroby
len pociarkuje vynimocnost tohto drinku. Na vyrobe kazdej flasky
whisky sa podiela skupina muzov s dlhoroénymi skiusenostami a
vedomostami, zdielaju svoje tradicné vyrobné metddy z generacie
na generaciu. Inspirovalo to cely nas tim pri kreovani tohto drinku.

GLENMORANGIE 10 YO WHISKY
DOMACI SIRUP JASMIN A POMARANC
CITRIC BLEND

ORANGE BITTER

ORANGE ESPUMA

alc./vol: 16,40 %
Objem: ca 120ML
Cena:

Sladka

Lahka

~ /
~— Silng

Horka Sucha/Kysla



9. 7000 Miles

Vsetci si myslime, Ze prohibicia bola absolutnym fiaskom, kedy sa
pilo eSte viac a menej kvalitného alkoholu, kvéli ktorému ludia ¢asto
umierali. Nie je to v3ak Uplne pravda. V roku 1928 britsky reportér
pisSe v knihe The Guardian Book of Drinking o svojej 7000 milovej
ceste po USA, kde skima dopady prohibicie. PiSe, ze pivo a vino z
USA takmer zmizlo a robotnici si drahy pasovany, ¢&i nacierno
vyrabany alkohol nemézu dovolit. “Pondelkové absencie robotnik-
ov po prefldmovanom vikende takmer zmizli”, pise. Neblaho si vsak
prohibiciu odniesol americky biznis s alkoholom, kedze pocas 13
rokov sa zniCili nielen zariadenia na vyrobu, ale aj umenie ho
vyrabat. Dalej pise, ako na svojej ceste videl ¢asto podomacky
vyrabany alkohol, aj naozaj vynimocnej kvality, ktorého pribehy su
za dnesnym vznikom mnohych znaciek. Rozhodli sme sa pre Vas
tiez pripravit jeden “vlastny gin“, ktory sme ochutili podla toho, ¢o
najviac chutilo nam.

GREENALLS GIN INFUSED GREEN TEA WITH STRAWBERRY

LIMETOVA STAVA
PRASKOVY CUKOR
IBISTEKOVA SODA

alc./vol: 16,00 %
Objem: ca 180ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



10. Who paid for this

Americkd kréma, teda saldn, mala od ¢&ias divokého zapadu az do
prohibicie jasné pravidla. Ked ste si objednali drink, museli ste ho
zaplatit aj chlapovi, ktory sedel vedla Vas. Vypit bolo treba do dna.
Osadenstvo tvorili v drvivej vacsine bieli muzi, ¢ernosi boli obcas
tolerovani, pritomné zeny sa automaticky povazovali za kurtizany.
Prohibicia spravila za touto minulostou hrubU c¢iaru a tradi¢na
americka kréma zanikla. Speakeasy bary pisali pravidld nanovo a v
mestach v nich nasli miesto aj minority a zeny, ako nova klientela.
Zrodili sa moderné bary. Avsak, pijatiku nac¢ierno nemal ¢asto kto
zaplatit, dovodom bola tazkd zivotnd situdcia a vysoké ceny
pasovaného alkoholu. Starsi zakaznici si ale dobre pamatali staré
zvyky ako pozvat spolusediaceho na bare. Zial toto priatelské gesto
vacsinou koncilo ako spor o uUcet. Preto sme priniesli dokonale
vybalansovany cocktail, o ktory hadka rozhodne nebude.

Vajeény bielok sa v pripade intolerancie vajeénych bielkovin da nahradit rastlinnym maceratom.
Vhodné aj pre veganov.

GREENALLS GIN
CHAMBORD
LIMETOVA STAVA

Q VAJECNY BIELOK
GRAPEFRUITOVA STAVA
SIMPLE SIRUP

alc./vol: 19,30 %
Objem: ca 150ML

‘ Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



11. Nine Steps

V ¢&ase prohibicie sa snazili mnohi aktivisti réznymi spbésobmi
poukazat na to, Ze alkohol je cesta rovno do hrobu. The Drunkard’s
Progress (Pokrok opilstva) je karikatura na to ako Vas opilstvo
dozenie k samovrazde. Sklada sa z deviatich krokov, ktoré poukazu-
ju na to ako muz straca zaujem o rodinu, ale venuje sa popijaniu.
Krok 1. Poharik s priatelmi. Krok 2. Poharik na schladenie sa pocas
horucav. Krok 3. Prilis vela poharikov naraz. Krok 4. Byt opity a
vytrznicky. Krok 5. Dosiahnuty vrchol. Veseli spoloénici, potvrdeny
opilec. Krok 6. Chudoba a choroby. Krok 7. Opusteny priatelmi.
Krok 8. Zufalstvo a zlocin. Krok 9. Smrt samovrazdou. Tohto posled-
ného kroku sa vSak nemusite ani Vy a snad ani my bat. Vyvazena
sviezost obsiahnutd v tomto ndpoji zaruci, ze dostat sa za hranicu
tretieho bodu, by nikomu neprislo ako ten spravny pocin. Tak este
jeden?

FINLANDIA VODKA INFUSED BY LEMONGRASS AND KAFFIR LEAFS
CITRONOVA STAVA
SIMPLE SIRUP
CLUB SODA

alc./vol: 16,00 %
Objem: ca 160ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



12. Smooth Operator

MLIEKO, CITRONOVA STAVA NA KLARIFIKACIU

Za tymto cocktailom stoji vasen pre pracu a neskutoc¢né nadanie. A
to hlavne preto, ze pri vyrobe tohto drinku su potrebné naozaj
hodiny prace. Skryté su hlavne v ru¢nom zbierani ¢erstvého ovocia,
v Cisteni a maceracii bylin, nasledne klarifikacii hotového sirupu,
ktorého vysledkom je chutovo skvele vyvazeny produkt, ktory zod-
poveda za chut celého cocktailu.

Spominana proteinova klarifikacia zbavi cocktail pevnych Eastic a
vycisti ho, zaobali jeho hrany, prepoji chute a prida jemnu krémovu
texturu. Ide o skvell metddu, ktoru vyuzivaju Spickové bary po
celom svete.

ROKU GIN
DOMACI SIRUP Z CERESNI A ROZMARINU
WHITE PEACH & YUZU BITTER

alc./vol: 21,90 %
Objem: ca MOML
Cena:

Sladka

) Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



13. Blood and Milk vol.2

Niektori z vas si ho mozno pamaéatate. Ide o cocktail nasho byvaleho
kolegu, ktory mal velky uspech. Pripravili sme si pre vas druhu
verziu vami oblubeného drinku Blood and Milk, kde ide o zjemnenie
klasického cocktailu Negroni. Chute, ktoré sme dosiahli infuziou
ginu zelenym ¢ajom a maceraciou ibisteku do malinového pyré,
vznikla zaoblena vyvazena chut, ktord v sebe nesie vsetko ¢o v
cocktaili hladate. Ak ste milovnikom Classic Negroni, musite tento
drink ochutnat.

J.J.WHITLEY GIN INFUSED BY GREEN
TEA WITH STRAWBERRY

MEDOVY SIRUP

LIMETOVA STAVA

CAMPARI INFUSED BY STRAWBERRY
DOMACI SIRUP Z MALIN A IBISTEKU
DOMACI BITTER

alc./vol: 21,45 %
Objem: ca 130ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



—— COMERCIAL CLASSIC COCKTAILS
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SLADKOST
1. Old Fashioned 16. Bloody Mary
2. Sazerac 17. Boulevardier
3. Pisco Punch 18. Bellini
4. Gimlet 19. Margarita
5. Americano 20. Hemingway Daiquiri
6. Manhattan 21. Moscov Mule
7. Tom Collins 22. White Russian
8. Ramos Gin Fizz 23. Vesper
9. Daiquiri 24, Paloma
10. Clover Club 25. Mai Tai
1. Caipirinha 26. Pain Killer
12. Negroni 27. Cosmopolitan

13. Dark and Stormy
14. Pisco Sour
15. White Lady

28. Espresso Martini
29. High Society
30. Penicillin



1. Old Fashioned

The Old-Fashioned Whiskey Cocktail (cely ndzov ndpoja) je prvotny
napoj pochadzajuci z prvych dni cocktailovej éry. Riadi sa klasickym
cocktailovym vzorcom stanovenym v roku 1806: liehovina, trochu
cukru, vody a bitters. Medzi mieSanymi ndpojmi je vzacny v tom, zZe
pocas nasledujucich dvoch storoci nikdy uUplne nezmizol z napo-
jovych listkov. Po¢nuc 70. rokmi 19. storocia zacali barmani, oCareni
novymi likérmi, ktoré mali k dispozicii, vyrabat ,vylepsené“ cocktai-
ly obohatené o kvapku absinthu, curacaa, maraschino likéru, char-
treuse a inych elixirov. To viedlo k vzbure medzi pijanmi zo starej
Skoly, ktori zacali volat po ,staromoddnych whisky koktailoch” - teda
Standardnej recepture whisky, bitters, cukor, voda. Tak vznikol
nazov, pod ktorym ndpoj dnes pozname”Old Fashioned Cocktail”
Albert Stevens Crocket piSe v knihe Old Waldorf Bar Days z roku
1931 o Old Fashioned , Tento ndpoj bol prineseny do Old Waldorf
Bar na pocest kolonela James E. Pepper z Kentucky, majitel slavnej
whisky tej doby. Tvrdilo sa, Ze to bol vynalez barmana v sldvhom
Pendennis Clube v Louisville, ktorého ¢lenom bol aj Pepper.”

GLENMORANGIE 10YO
CUKOR
BITTERS

alc./vol: 24,00 %
Objem: ca T1OML
Cena:

Sladka

: @ E

Horka Sucha/Kysla




2.Sazerac

Cocktaily na baze brandy sa podavali v New Orleans davno pred vytvorenim Sazer-
acu a tieto prvé mieSané napoje takmer urcite obsahovali bitters, lieCivé Zaludocné
kvapky, ktoré su zakladom tohto coktailu. Ingrediencie pre Sazerac sa v priebehu
rokov menili, ale jeho chut zostala charakteristickd vdaka jednej zdkladnej ingredi-
encii: Peychaud's aromatic bitters, ktoré vytvoril Antoine Amedee Peychaud.
Medzitym, sa okolo roku 1850, Sewell T. Taylor stal miestnym obchodnym zastupcom
francuzskej konakovej spolo¢nosti ,Sazerac-du-Forge et Fils“ z Limoges a vzdal sa
svojho baru Exchange Coffe House. Prave tu, v Exchange Coffee House, niekedy
medzi rokmi 1850 a 1859, vznikol Sazerac Cocktail, zalozeny a pomenovany podla
Taylorovho konaku Sazerac s Peychaudovymi aromatickymi bitters a cukrom. Cock-
tail sa stal hlavnou $pecialitou baru. V rokoch 1869/70 Thomas H. Handy, u¢tovnik
baru, prevzal Exchange Coffee House a premenoval ju na Sazerac Coffee House
podla svojho domdceho cocktailu.Ddélezitym milnikom sa stala Voska fyloxérova,
hmyz, ktory napada korene vini¢a. Zdevastovala koncom 60. az 70. rokov 19. storocia
francuzske vinice, a tak prakticky zastavila vyrobu konaku, ¢o prinutilo Handyho
zmenit receptlru Sazerac Cocktail. Stale pouzival Peychaud's, ale zdklad drinku
nahradil americkou destilovanou raznou whisky so zachovanim Stipky kornaku.
Priblizne v tomto obdobi, mozno este pred prechodom na raznu whiskey, bol do
Sazeracu pridany naddych novomodneho absinthu. Ako bol konak vzacnejsi, tak sa z
napoja postupne vytracal.

GLENMORANGIE LASANTA WHISKY
SMOKE AND OAK BITTER

KAVA FILTER V60

VANILKOVY SIRUP

alc./vol: 17,20 %
Objem: ca 130ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla




3. Pisco Punch

The Bank Exchange Saloon bol otvoreny v roku 1854. Podnik vlast-
nilo viacero ludi, ktori pocas niekolkych rokov vymysleli recept na
Pisco Punch. Bar okolo roku 1870 predali ich barmanovi Duncanoviu
Nicholovi, a to za podmienok, ze ich recept nikdy nikomu neprez-
radi. Robert O’Brien vo svojej knihe This is San Francisco z roku
1948 pise: “ Od momentu, kedy zacal servirovat svoj Pisco Punch, sa
stal Nichol legendou. Namornici, ktori ho prezyvali Pisco John, Sirili
o nom dobru povest po celom svete. Navstevnici Bank Exchange
Saloonu dlho spominali na drink, ktory ochutnali v starom bare na
Mont-Gomery Street. PresvedCeny o tom, ze je rovnako genialny
ako Isaac Newton. Nichol sa rozhodol rozdavat svoje napady dalej.
A tak sa zrodil dalsi jeho vymysel: Veril, Ze nie je Ziadny ddévod na to,
aby malo byt niekomu upreté potesenie z jeho drinku, len kvoli
pohlaviu. V tej dobe mohli Saloony a Cluby navstevovat len pani.
Otvoril preto zvlastny vstup pre dadmy z Washington Street a zari-
adil tam niekolko stolikov, pri ktorych si mohli nerusene vychutnavat
svoje drinky aj zastupkyne nezného pohlavia. Tak sa zrodil prvy
cocktail lounge v meste.

SHAKE THE PEAR HROZNOVICA

CITRONOVA STAVA

POMARANCOVA STAVA
DOMACA ANANASOVA MARMELADA
CLUB SODA

alc./vol: 17,20 %

Objem: ca 180ML
Cena:
Sladka
Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla




4. Gimlet

Povod Gimletu nie je jasny, ale predpoklada sa, ze ho vynasli z
nudze britski namornici koncom 18. storocia. Hovori sa, Ze namorni-
ci potrebovali citrusy, aby zabranili skorbutu, chorobe spdsobenej
nedostatkom vitaminu C. Najlepsi spdsob, ako prindtit namornikov
pit limetkovu stavu, je zmiesat ju samozrejme s alkoholom. Netrvalo
dlho, kym sme si uvedomili, Zze tento preventivny napoj je tiez
chutny. Takze zatial ¢o skorbut moéze byt minulostou, Gimlet tu
zostane. Odvodenie nazvu cocktailu je sporné. Mbéze byt pomeno-
vany po nastroji na vrtanie malych otvorov (s nardzkou na jeho
Lvyvrtkovy® Ucinok na pijana), alebo po chirurgovi a kontraad-
miralovi Sirovi Thomasovi Gimlettovi narodenom v roku 1857, ktory
hovori, Ze on ako prvy do ginu pridal limetovy cordial, aby zlepSil
chut ako doévod popijania pre jeho namornikov.

GREENALS GIN

Re—>~ > LIME CORDIAL
LIMETOVA STAVA
alc./vol: 16,00 %

Objem: ca MOML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



5. Americano

Americano je cocktail, obsahujuci Campari, sladky vermouth a club
sdédu. Drink sa prvykrat podaval v bare jeho stvoritela, Gaspareho
Campariho, v Cafe Campari v 60. rokoch 19. storocia. Pbvodne sa
kvoli ingrediencidm volal Milano-Torino: horky likér Campari je z
Mildna a vermouth Cinzano pochadza z Turina. Na zaciatku 20.
storocia vSak Taliani zaregistrovali masy Americ¢anov, milujucich
dobré, lahké talianske cocktaily a na ich pocest bol cocktail
premenovany na Americano.

)

CAMPARI OCHUTENE JAHODAMI
MARTINI RUBINO

(\( CLUB SODA
L\ {4 alc./vol: 17,20 %

Objem: ca 200ML

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



6. Manhattan

Manhattan je zakladnym cocktailom z raznej whisky, okrem juhu,
kde su najcastejSou volbou Manhattany z bourbonu.

Podla legendy vytvoril drink v roku 1874 barman v Manhattan
Clube, ked ju Jenny Churchill (matka britského premiéra) uspori-
adala oslavu pre otcovho priatela Tildena, na pocest jeho zvolenia
za guvernéra New Yorku. Pravdou na tejto legende je ale len to, ze
Manhattan Club je naozaj dobry bar, kde sa drink serviruje. Ked sa
ale Tilden stal guvernérom, Lady Jenny Churchill prave rodila syna
Winstona v Anglicku.

MAKERS MARK
MARTINI RUBINO
ANGOSTURA BITTER
ORANGE BITTER

alc./vol: 22,82 %
Objem: ca 8OML
Cena:

Sladka

Lahka

Sucha/Kysla



7. Tom Collins

Podla niektorych zdrojov pochadza Tom Collins z vtipu
vyrozpravaného v New Yorku v roku 1874. Skupina priatelov zacala
[udom v baroch rozpravat, ze sa po meste prechadzal muz menom
Tom Collins a hovoril o nich nepravdy. Tak sa stalo, Ze mnohi zacali
chodit z jedného baru do druhého a hladat ohovaraca. Vtip sa hov-
oril uz skér, no v tom roku nadobudol kolosadlne rozmery. Vysled-
kom bolo, ze barmani boli inspirovani vynajst cocktail s ndzvom
Tom Collins, ktory by sluzil tym, ktori vstupili do miestnosti a ziadali
o nepolapitelnd postavu. Alternativny pribeh pripisuje vytvorenie
napoja panovi Collinsovi, ktory zacal pracovat v newyorskej kréme
s nazvom Whitehouse v roku 1873 a vyrdbal ginové napoje na
uhasenie smadu. Dalsi pribeh identifikuje iného Toma Collinsa, ktory
pracoval ako barman v New Jersey a nie v New Yorku. Existuju aj
verzie pripisujuce jeho vznik San Franciscu a Austrdlii a nie je
vylucené, Ze sa napoj vyvinul na dvoch alebo viacerych miestach
nezavisle. V skratke ide o jeden z najkontroverznejsich cocktailov,
ktory pozname.

ROKU GIN
LIMETOVA STAVA
PRASKOVY CUKOR

CLUB SODA
_4/\<-\r7/\ alc./vol: 17,20 %
/\\-j/z/ \ Objem: ca 200ML

\ @ Cena:

Sladka

Lahka

/ Silna

\ N
L_’_‘ Horka Sucha/Kysla




3. Ramos Gin Fizz

Ramos Gin Fizz vymyslel v roku 1888 Henry C. Ramos vo svojom
bare v Meyer’s Restaurant v New Orleans. Pévodne sa drink volal
New Orleans Fizz a dodnes je jednym z najoblubenjesSich cocktailov
v meste. Pred prohibiciou tento bar zamestnaval tucty “shaker
boys”, ktori poc¢as rusnych ¢asov miesali poctivo jeden Ramos za
druhym. Drink sa preslavil v neworleanskom hoteli Roosevelt vdaka
tomu, Ze si ho oblubil guvernér H. Long. V juli 1935 Long priviedol
barmana Sama Guarina z Rooseveltu do newyorského hotela New
Yorker, aby ukazal miestnym, ako robit tento drink pre pripad, ze H.

Long nan dostane chut.

(

CITADELLE OLD TOM GIN
CITRONOVA STAVA
LIMETOVA STAVA
CESRTVA SMOTANA
VAJECNY BIELOK
CUKROVY SIRUP

CLUB SODA

alc./vol: 27,99 %
Objem: ca 180ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



9. Daiquiri

Podla Davida Wondricha (barovy historik, historik cocktailov) ide o
prvy skutocny klasicky cocktail, ktory bol stvoreny mimo uzemia
Spojenych Statov. Pévod daiquiri je podlozeny skutocnym doku-
mentom s receptom na cocktail podpisanym Jenningsom Coxom v
roku 1896. Predpokladad sa, ze Cox, americky inzinier, ktory zZil a
pracoval na Kube po Spanielsko-americkej vojne, vynasiel Daiquiri
po tom, ¢o mu pocas cocktailovej party dosiel gin. KedZze rumu bolo
v krajine dostatok, ukazal sa ako vhodna nadhrada v punci, ktory
podaval. Napoj bol vyrobeny z limetiek - kedzZe citrény boli na Kube
neslychané - a hnedého cukru. Ukdzalo sa, Ze to bol obrovsky hit a
Cox ho pokrstil menom ,Daiquiri“, pricom napoj pomenoval po
nedalekom pristavhom meste, ktoré bolo tiez miestom, kde USA
prvykrat vtrhlo na Kubu pocas Spanielsko-americkej vojny.

BACARDI CARTA BLANCA RUM
PLANTATION 3 STARS RUM
LIMETOVA STAVA

CUKROVY SIRUP

alc./vol: 23,61 %
Objem: ca 110ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



10. Clover Club

The Clover Club je pomenovany podla klubu zalozeného v roku
1896 skupinou prominentnych novinarov z Philadelphie. Od roku
1904, ked bol v centre mesta otvoreny hotel Bellevue-Stratford, sa
v nom pravidelne stretavali ¢lenovia klubu s ¢lenmi, ktori sa rozrastli
o pravnikov, bankarov a vyznamnych podnikatelov. Albert Stevens
Crockett v Old Waldorf Bar z roku 1931 pripisuje vytvorenie tohto
cocktailu hotelu Bellevue-Stratford vo Philadelphii. AvSak odkaz z
roku 1901 od Michaela Killackeyho, hlavného barmana v newyorskej
Waldorf-Astoria, ukazuje, ze cocktail predchadzal otvoreniu hotela
Bellevue-Stratford v roku 1904. Hoci jeho tvorca nie je znamy, pred-
poklada sa, Zze Michael Killackey zohral kli¢ovu ulohu pri popular-
izacii cocktailu vo Waldorf-Astoria, odkial si nasiel cestu do inych
barov v New Yorku. Jedno je vSak zndme, a to, ze sa tento drink
podaval ako welcome drink pre novych ¢lenov, ktorym sa tak pacil,

ze si ho pamatame do dnes.
ROKU GIN

MALINOVE PYRE

MARTINI RUBINO

MARTINI AMBRATO

= CITRONOVA STAVA
CUKROVY SIRUP

VAJECNY BIELOK

alc./vol: 20,80 %
Objem: ca 160ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



11. Caipirinha

Meno Caipirinha sa doslovne prekladd ako ,vidiecke diev¢atko” a
pochddza zo Sao Paulo. Existuje mnoho pribehov o jeho pdévode,
jeden hovori, Zze na zaciatku 19. storocia bolo bezné konzumovat
zmes cachaca, limetky, medu a cesnaku v désledku vypuknutia
Spanielskej chripky v krajine. Postupom ¢asu sa tento lieCivy napoj
dostal do pristavu Santos, kde sa mu zacalo hovorit ,Caipirinha“,
kedzZe hlavna zlozka, cachaca, zvyajne pochadzala z Piracicaba na
vidieku S&o Paulo. Inad verzia hovori, Ze ndmornici, ktori pili citrusové
Stavy s liehom, aby sa chranili pred skorbutom, si po prichode do
Brazilie osvojili cachacu namiesto rumu. Velka cast brazilskej pop-
ulacie je chudobna a miestne vyrabana cachaca je lacna. Od milénia
sa objavili prémiové znacky cachaca, ale aj tieto su lacné v
porovnani so zahrani¢nymi dovazanymi liehovinami. Cachaca je
duchom brazilskeho ludu a vacsinou sa konzumuje v cocktaili Caip-
irinha.

VELHO BARREIRO CACHACA
LIMETA

CUKOR

CLUB SODA

alc./vol: 23,40 %
Objem: ca 100ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



12. Negrom

Camillo Negroni bol gréf z Florencie, ktory stravil istu ¢as Zivota ako
kovboj na Divokom zdpade a ako gambler v New Yorku. Ked sa na
zaciatku 20. storocia vratil do Florencie poziadal barmana Fosco
Scarselli v Caffé Casoni o svoj obl Ubeny cocktail Americano.
Zaroven vsSak poziadal barmana, aby sédu nahradil ginom, ten este
nahradil citronovy zest pomarancovym a serviroval ho grdéfovi.
Fosco Scarselli vo svojich barmanskych zapiskoch pise, ze v ten den
spravil este vySe 20 Negroni.

ROKU GIN
CAMPAR|I OCHUTENE JAHODAMI
MARTINI RUBINO

alc./vol: 25,80 %
Objem: ca MOML
Cena:

Sladka

: @ B

Horka Sucha/Kysla



13. Dark and Stormy

Podla verzie spolo¢nosti Gosling’s Rum bol tento drink vymysleny
uz pred viac ako 110 rokmi, kedze <clenovia bermudského
kralovského ndmorného doéstojnickeho klubu pridali kvapku rumu
do ich domaceho zdzvorového piva. Zlovestny odtien drinku opisali
ako “farbu mracna, pod ktorym by sa plavil iba Sialeny alebo mrtvy

”

muz”.

GOSLING BLACK SEAL RUM
LIMETOVA STAVA
CUKROVY SIRUP

ORGANICS GINGER BEER

alc./vol: 16,00 %
Objem: ca 180ML
Cena:

Sladka

Lahka

Horka Sucha/Kysla



14.. Pisco Sour

Pisco Sour prvykrat podaval v roku 1915 americky bartender z
Berkeley, Victor Morris, ktory vlastnil Morris Bar v perudnskej Lime.
Prakticky od otvorenia tohto baru sa Pisco Sour stal senzaciou.
Popularita drinku rastla v 20. rokoch minulého storocia vdaka
prohibicii, poc¢as ktorej sa americki turisti dozadovali svojich whisky
sours a pisco punches. V tomto obdobi sa novy cocktailovy vytvor
doviedol takmer do dokonalosti. Ni¢ netrva vecne. Victor Morris v
roku 1929 zomrel a dvere jeho Morris Baru sa zavreli o Styri roki
neskodr. Drinku sa nastastie ujali Morrisovi nasledovnici a zacali ho
Sirit po dalSich baroch v Lime - napokon, pisco bolo narodnym
napojom Peru. A Pisco Sour sa ¢oskoro stal narodnym cocktailom,
hviezdou vo vsetkych hoteloch a baroch krajiny. Jednym z poc-
tivych Siritelov ndpoja bol aj Alfonso Bruget, niekdajsi Morrisov spo-
lupracovnik, ktory podaval Pisco Sour v hoteli Maury az do svojho
odchodu na dbéchodok. Na sklonku 30. rokov sa stali sucastou
drinku aj vaje¢né bielka a bitters a doplnili recept, ako ho pozname
dnes.

PISCO CONTROL
LIMETOVA STAVA

R~ > CUKROVY SIRUP
- VAJECNY BIELOK
BITTERS

alc./vol: 21,50 %
Objem: ca 120ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



15. White Lady

Harry MacElhone zo $kotskeho Dundee prvykrat vytvoril “Bielu pani” pocas prace v
londynskom Ciro's Clube v roku 1919. Recept pozostaval z rovnakych &asti brandy,
creme de menthe a Cointreau, pretrepanych a precedenych do cocktailového
pohara. Tento recept je zaznamenany v Harryho knihe ABC miesania cocktailov z
roku 1922. Hovori sa, ze MacElhone vytvoril verziu White Lady, ktord pozname dnes
(s ginom, triple sec a citréonovou stavou), v roku 1929 vo svojom vlastnom Harry's
New York Bar v Parizi vo Francuzsku. V modernych verzidch jeho knihy to potvrdzuje
aj jeho rodina. MacElhonov narok na vytvorenie White Lady na baze ginu vacsina
spochybnuje, vratane londynskeho The Savoy Hotel, ktory tvrdi, Ze tato teraz domi-
nantnd verzia bola prvykrat vytvorend v hotelovom The American Bar, Harrym
Craddockom. Pribeh hovori, ze manzelka F. Scotta Fitzgeralda, pani Zelda, ho pila v
bare The Savoy a Craddock pomenoval ndpoj po nej, pretoze bola platinovou
blondinkou. V roku 1927 Craddock udajne umiestnil do muriva shaker s ingredien-
cami White Lady pocas rekonstrukcie amerického baru The Savoy. Hovori sa, Ze
MacElhone prepracoval svoj recept vo svojom novom bare v Parizi. Craddockov
zamurovany shaker vsak esSte nebol najdeny a tento akt z roku 1927 sa mozno
zamiena so shakerom zamurovanym v roku 1939 v hoteli The Dorchester, potom ¢o
sa tam The Savoy prestahoval. Komu teda patri tento cocktail ?

ROKU GIN
COINTREAU
LIMETOVA STAVA
VAJECNY BIELOK
CUKROVY SIRUP

alc./vol: 25,20 %
Objem: ca 160ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



16. Bloody Marry

Tomuto cocktailu by sme mohli venovat celd knihu o jeho vzniku a
tak sa radsSej opytajte barmana.

BELVEDERE SMOGORY FOREST
PARADAJKOVA STAVA

soL

KORENIE

CILI

LIMETOVA STAVA
WORCHESTER

BITTERS

7

alc./vol: 16 %
Objem: ca 190ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



17. Boulevardier

Z roku 1927 sa Boulevardier pripisuje Harrymu McElhoneovi, zakla-
datelovi a majitelovi baru Harry’s New York Bar v Parizi.

Ako jeden z mnohych barmanov, ktorych kariéru prerusila prohibi-
cia, McElhone utiekol z USA, aby sa usadil v Eurépe. Tam skombino-
val americké cocktailové techniky s liehovinami, ako je Campari, s
ktorymi sa vtedy v Spojenych Statoch nikdy nestretol.

Erskine Gwynne, editorom magazinu The Boulevardier, Casto popi-
jal svoj oblubeny drink na baze Negroni, avSak s bourbonom. Harry
mu preto pripisal tento nazov, a dokonca aj inzeroval tento magazin
v zadnej ¢asti svojej knihy ,,Barflies and Cocktails”. Ale ndpoj ako ho
pozname dnes tam spomenuty nie je. Hoci nie je jasné, ¢i mal
casopis nejaky trvaly vplyv na svet literatury, na svet cocktaiov vsak
urcite.

MAKERS MARK
MARTINI RUBINO
CAMPARI

alc./vol: 26,40 %
Objem: ca TOML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



18. Bellim

K vytvoreniu tohto drinku inSpirovali Giuseppiho Ciprianiho, barma-
na a majitela benatskeho Harry’s baru, ruzovo-oranzové tény obra-
zov maliara Giovanniho Belliniho. Marinovat cerstvé broskyne vo
vine je talianskou tradiciou, ktoru Cipriani eSte zdokonalil tym, Ze
pouzil Sampanské a broskynové pyré.

Tento cocktail byval favoritom takych znalcov a pd&zitkarov, ako boli
Noel Coward, Ernest Hemingway.

CERSTVE BROSKYNOVE PYRE
ZARDETTO MILLESIMATO PROSECCO

alc./vol: 11,00 %
Objem: ca 200ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



19. Margarita

Margarita je Spanielske slovo pre sedmokrasku. Je pravdepodobné, ze
cocktail Margarita je jednoducho Daisy na baze tequily. Daisy - skupina
cocktailov vyrobenych z citrusovej stavy, osladenych sirupom alebo
likérom a obohatenych zakladnou liehovinou. Odkazuje tak na prvé tequila
Daisy z tych ¢&ias, a to v knihe The Café Royal Cocktail Book z roku 1937. V
tejto knihe najdeme cocktail zvany Picador, britsky predok Margarity. Toto
predchadza prvu zndmu zmienku o Margarite. Prva zmienka o pomenovai
je z roku 1939, kedy Vernon O. Underwood, distributor tequily José Cuervo
v Los Angeles, navstivil reStauraciu Tail O' The Cock, aby zistil, preco si
objednali pat debniciek tequily naraz. Johnny Durless, hlavny barman
reStauracie, vytvoril ndpoj, ktory pozname dnes, Margaritu.

Niektori tiez tvrdia, ze Underwood pomenoval novy cocktail po svojej
manzelke Margaret (Margarita), ale jeho manzelka sa v skuto¢nosti volala
Adrienne. Underwood na to povedal: "Nebolo mu dané zZiadne meno, a tak
som ho pomenoval. V The Tail O' The Cock podavali ndpoj z mojej tequily,
ale v skutoc¢nosti bol viac-menej bez mena. Ja a hlavny barman reStauracie
sme hoj ednoducho pomenovali Margarita.”

EL JIMADOR BLANCO
TEQUILA

COINTREAU
LIMETOVA STAVA
SOL

alc./vol: 23,20 %
Objem: ca 130ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



2(0.Hemingway

Daiquiri

Vytvoril ho Constantino Ribalaigua Vert, legendarny hlavny barman
z La Floridita (Havana, Kuba) pre Ernesta Hemingwaya po tom, ¢o
sa velky muz zatulal do baru na toaletu. Ked Hemingway vyskusal
Standardné mrazené Daiquiri Floridita, povedal: ,Je to dobré, ale ja
to madm radsej bez cukru a s dvojitym rumom* - tak sa zrodil Hem-
ingway Special. Hemingway trpel hemochromatdézou (zriedkavé
dedi¢né ochorenie, ktoré mdze viest k cukrovke), ktorou trpel aj
jeho otec, a preto mal averziu k cukru. Pébvodna verzia bola presne
takd, ako Hemingway pozadoval Daiquiri bez cukru a s tazkym
rumom, v podstate rum pretrepany s kvapkou limetovej Stavy. O
niekolko rokov neskdér po tom, ¢o poziciu hlavného barmana v La
Floridita prevzal Antonio Meilan, pridal do napoja maraschino a
grapefruitovu stavu. Dnes sa bezne priddva aj cukor, aby tento
napoj vyvazil a urobil ho chutnejsim pre ludi s menej kyslym pod-
nebim ako Hemingway.

BACARDI CARTA BLANCA RUM
GREPOVA STAVA

LIMETOVA STAVA

LUXARDO MARASHINO
MEDOVY SIRUP

alc./vol: 28,90 %
Objem: ca 180ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



21. Moscow Mule

Za tymto ndpojom podévodne predavany v medenom dzbdne stoji
hned niekolko mien. Prvi musime spomenut Sophie Berezinski,
ktord emigrovala z Ruska do Spojenych statov Americkych spolu s
2000 kusmi medenych hrnéekov, ktoré pochadzali z dielne jej otca.
Rozhodla sa chodit od jednej restauracie k druhej, az natrvafila na
Cock ‘n” Bull pub a pomohla tak v roku 1941 vytvorit jeden z
najznamejsich drinkov. Natrafila tam na Johna Martina, prezidenta
firmy Heublein, ktora vlastnila v Spojenych statoch vodku Smirnoff.
Spolu s Jackom Morganom majitelom Cock ‘n’ Bull pub vymysleli
tento skvely ndpoj, ktory na Sunset Boulevard v Los Angeles, kde sa
bar nachadzal, teSil velkej popularite hlavne hollywoodskych
hviezd.

FINLANDIA VODKA
LIMETOVA STAVA
ORGANICS GINGER BEER

alc./vol: 16,00 %
Objem: ca 160ML
Cena:

Sladka

Lahka

Horka Sucha/Kysla



22.White Russian

Pomenovany podla svojho vzhladu a vodkového zakladu - Smirnoff
a Stolichnaya boli v ¢ase cocktailovej zlatej éry hlavnymi znackami
vodky, a preto bola vodka spojend s Ruskom. White Russian zjavne
suvisi s cocktailom Black Russian, ktorého pdvod sa predpoklada v
roku 1949. Kto ale prvy priSiel s touto krémovou interpretaciou a
kedy, nie je zname. Biely rus sa predieral érou diskotékovych drink-
ov v 70. rokoch, ale naozaj popularnym sa stal v kultovom filme The
Big Lebowski z roku 1998. Jeffrey 'The Dude' Lebowski, ktorého
stvarnuje Jeff Bridges, v tomto komedialnom kapitalistickom filme
nema vasen pre ni¢ iné ako bowling a pitie White Russian, ktorych
nazyva “Kaukazan”.

FINLANDIA VODKA
KAHLUA
ESPRESSO
W CERSTVA SMOTANA

alc./vol: 28,80 %
Objem: ca TOML

@Q“ S Cena:
"‘ Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



23. Vesper

James Bond si tento drink prvy raz objednal vo Flemingovej novele
Casino Royale (1953), ked si vyziadal napoj, ktory sdm vymyslel.
Vesper sa mu zacalo hovorit podla jedného z Bondovych dievcat -
Vesper Lynd. Legendarny moment objedndvania cocktailu nastal v
kasine po tom, ¢o sa Bond stretol so svojou spojkou zo CIA Felixom
Leiterom: “Suché Martini,” povedal Bond “Jedno, do velkého
pohdra na Sampanské.” “Moment. Tri diely ginu, jeden vodky, pdl
dielu Lillet. Dobre to pretrepte , kym to nebude ladovo vychladené,
potom pridajte pruzok citréonovej koéry. “Boze to musi byt drink”
povedel Leiter. Bond sa zasmial. “Ked sa musim sustredit, nikdy si
nedavam pred vecerou viac ako jeden drink. Ale musi to byt silny a
poriadne vychladeny drink, a velmi dobre urobeny. Tento cocktail je
moj vlastny vytvor: Ked mu vymyslim dobré meno, dam si ho paten-
tovat.” Andrew Lycett, autor Flemingovej Biografie, veril Ze autor
Jamesa Bonda mal rad svoje Martini shaken, not stirred, pretoze si
myslel, Ze miesSanie oslabuje chut drinku. Hovorilo sa, Zze bol
fanusikom Martini cocktailov, ktoré mieSal Hans Schroder, nemecky
barman a zakladatel baru Rum Trader v Berline.

STAR OF BOMBAY GIN
BELVEDERE VODKA
LILLET BLANC

alc./vol: 33,45 %
Objem: ca TOOML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



24.. Paloma

Paloma je Spanielsky vyraz pre ,holubicu”. Jeho pociatky nie su
Uplne zndme, hoci sa predpokladd, ze sa datuje do 50. rokov 20.
storocCia. Niektori pripisuju jeho vytvorenie legendarnemu Donovi
Javierovi Delgadovi Coronovi, byvalému majitelovi/barmanovi La
Capilla (kaplnka) v Tequile v Mexiku. V spojitosti s kaplnkou pomen-
oval svoj drink holubica. V Mexiku existuje séda Jarritos, a je pop-
uldrnou volbou pri vyrobe tohto cocktailu. Ide o Sumivu grepovu
sédu, z ktorej si tento drink domaci miesaju. Tuto znacku je
pomerne lahké najst, najma v obchodoch, ktoré ponukaju mexické
potraviny. Kedze vSak barmani radsSej pridavaju do svojich cocktai-
lov Cerstvé ovocie, je Coraz beznejsie pouzivat namiesto grape-
fruitovej sody, cerstvu grapefruitovu stavu. Existuju moznosti drink
doplnit neochutenou perlivou vodou, pre dosiahnutei potrebného
bublinkového efektu. Ale grapefruitova sdda je tradi¢nejSou volbou
pri vyrobe Palomas hlavne v Mexiku.

EL JIMADOR BLANCO
TEQUILA

soL

LIMETOVA STAVA
GREPOVA STAVA

AGAVE SIRUP
CLUB SODA
- alc./vol: 15,20 %
Objem: ca 220ML

Cena:

Sladka
Silna LLahka
\E-

Horka Sucha/Kysla



25. MaiTa1

Victor J. “Trader Vic” Bergeron autor tohto drinku o nom povedal:
“Bol som v bare, v mojej restauracii v Oaklande. Vzal som flasu
17-ro¢ného rumu. Bol To JWray Nephew s Jamajky, prekvapivo
zlatistej farby, stredny telom, ale s bohatou, vyraznou chutou,
typickou pre jamajské spirity. Chut tohto skvelého rumu nezahl-
uSovali ziadne iné prisady. Vzal som &erstvu limetu, pridal trochu
pomarancového Curacaa z Holandska, dash Rock Candy sirupu a
trochu francuzskeho Orgeatu, kvoli jeho jemnej mandlovej prichuti.
Stedré mnozstvo ladu a energické vymiesanie vyprodukovalo
presne ten mix, ktory som chcel. Polovica limetky dodala tu spravnu
farbu. Doplnil som to vetvickou cerstvej maty. Dva takéto drinky
som dal Hamovi a Carrie Guildovcom, priatelom z Tahiti, ktori sa u
mna v ten vecer zastavili. Carrie si uchlipla a povedala: “Mai Tai -
Roa Ae.” Po tahitsky to znamena : “NajlepsSie z tohto sveta!” Nuz tak
to bolo. A tak som drink pomenoval Mai Tai.

PLANTATION ORIGINAL DARK RUM
ABUELO 7 ANOS RUM

COINTREAU

DISARONNO AMARETTO
LIMETOVA STAVA

CUKROVY SIRUP

/ N\ alc./vol: 33,60 %
, Objem: ca 200ML
.Q

A
S Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



26. Pain Killer

Tento lahodny rumovy cocktail plnej chuti vznikol a bol zdokon-
aleny v 70. rokoch minulého storocia v Sandcastle’s Soggy Dollar
Bare na ostrove Jost Van Dyke, patriacom do suostrovia British
Virginia Islands, a stal sa stredobodom karibského sveta cocktailov.
Pain Killer je dovolenka na plazi v jednom pohari.

PLANTATION ORIGINAL DARK RUM
KOKOSOVY KREM

CERSTVA ANANASOVA STAVA
CERSTVA POMARANCOVA STAVA

alc./vol: 16,00 %
Objem: ca 230ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla




27. Cosmopolitan

Moderna klasika, ktora dobyla svet. “Zasluhy za vytvorenie Cosmo-
politanu mi pripisal New York Magazine. Ale ja som Cosmo nevy-
myslel. Iba som Standardizoval recept a vytlac¢il ho na moje menu v
Rainbow Room, kde raz zazreli Madonnu Cosmopolitan pit. A viac
nebolo treba... objasnuje story tohto drinku Dale DeGroff. Sku-
to¢nou autorkou drinku je Cheryl Cook zo South Beach na Miami,
ktord sa k svojmu vynalezu aj hlasi. Chcela v ére Martini Cocktailu
vytvorit drink na rovnakej Urovni pre zeny, ¢o si myslime, Ze sa jej aj

podarilo.

KETEL ONE CITROEN
COINTREAU
LIMETOVA STAVA
BRUSNICOVY DZUS

alc./vol: 23,19 %
Objem: ca 155ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

Horka Sucha/Kysla



28. Espresso Martni

Ak hladate po veceri ozivenie, Espresso Martini je tu, aby vas preb-
udilo svojimi opojnymi magickymi silami. Cocktail od svojho debutu
v 80. rokoch 20. storocia nastartoval party a predizil noci. Teraz uz
klasicky napoj vynasiel britsky barman Dick Bradsell vo Soho Bras-
serie v Londyne. Legenda hovori, Ze “topmodelka“ si vypytala napoj
so slovami:;,,something what wake me and fuck me up®. Bradsell
vyhovel, zmieSal vodku s espressom a kavovym likérom a Espresso
Martini bolo na svete. V priebehu desatroci sa vela Spekulovalo o
identite ,modelky”“ s nedostatkom spanku, ktory viedol k tomu, ze
Dick vyrobil prvé Espresso Martini. Niektori hovoria, Ze to bola Kate
Moss, ini Naomi Campbell, ale Moss mala vtedy len 9 a Campbell 13
rokov. Dick dodrziaval tradi¢nlu barmanskud konvenciu, a veril, ze
[udia by mali mat moznost zajst do baru, oddychnut si, zabavat sa,
pit trochu viac a v idedlnom pripade aj dat sprepitné. A to
najdolezitejsie, ¢o urobia alebo povedia v bare, by malo zostat v
bare. Barman by mal strazit tajomstva svojho hosta.

FINLANDIA VODKA
—— - ESPRESSO
KAVOVY LIKER

CUKROVY SIRUP

alc./vol: 19,20 %
Objem: ca 150ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



29. High Society

High Society znamena v preklade “smotanka” a v cocktailovom
svete osviezujuci longdrink z minulého storocia. Viac ako v jeho
rodnom Nemecku sa tento drink uchytil u naSich susedov v
Cechach, kde ho presldvil, dnes uz legendarny prazsky Bugsy’s bar,
ktory otvoril svoje brany 31. marca 1995 a kratko potom sa objavil v
rebricku najlepsich barov sveta. Obaja jeho majitelia Vaclav Vojit a
Zdenék Sulc, ktori kedysi pdsobili v bare nedaleko Mnichova, sa
pripravovali na barmansku sutaz s recepturou tohto sviezeho long-
drinku na baze ginu. Sutaze sa vsak kvoli ndhlej chorobe nikdy
nezucastnili. Na drink postupne zabudli, vratili sa do Prahy a
rozhodli sa rozbehnut svoj vlastny vysnivany cocktail bar. Kratko po
tom, ako zacali zostavovat ich prvy barovy listok si na High Society
vSak spomenuli a zaradili ho do svojho menu. Vdaka timto dvom
panom sa drink dostal do naSich koncin a ziskal si oblubu ako
vyborny a osviezujuci spoloénik pre dlhé letné vecery.

ROKU GIN

CAMPARI INFUSED STRAWBERRY

GREPOVA STAVA

LIMETOVA STAVA

2 BROSKYNOVE PYRE

alc./vol: 22,20 %
Objem: ca 210ML
Cena:

Sladka

Silna Lahka

\ \/
U Horka Sucha/Kysla




30. Penicillin

Cocktail Penicilin vytvoril Sam Ross v roku 2005, ked pracoval v
sldvnom newyorskom bare Milk & Honey. Napoj sa rychlo presadil
ako moderno-klasicky cocktail. Teraz sa podava po celom svete, ¢o
dokazuje svoj status jedného z najvacésich uspechov cocktailov 21.
storocia. Pri vytvarani napoja sa Ross rozhodol pouzit cocktail Gold
Rush, dalsi original z dielne Milk & Honey, ktory obsahuje bourbon,
citrénovu stavu a med. Vynechal bourbon a namiesto toho sa rozh-
odol zmiesat skétsku s cerstvym citronom a domacim medovo-zaz-
vorovym sirupom, ktory dodal sladkost klasickému Stiplavému
zdzvoru. Ross neskdr pridal eSte diel raselinovej Skotskej z Islay,
ostrova zndmeho vyrobou dymovej whisky, aby tak vyvazil chut.

ARDBEG 10YO
DEWAR’S 12YO
MEDOVY SIRUP
ZAZVOROVY SIRUP
CITRONOVA STAVA

alc./vol: 26,40 %
Objem: ca 120ML
Cena:

Sladka

Silna LLahka

Horka Sucha/Kysla



VIRGIN COCKTAILS




F*u”kyou Andrew

Asi najslavnejsSiui prohibiciu zazili v 20. a 30. rokoch Spojené staty
americké. Zaviedol ju takzvany Volsteadov zdkon a 18. dodatok
americkej Ustavy, ktory bol ratifikovany 16. janudra 1920. Narodny
prohibi¢ny zakon navrhol republikdnsky ¢len Snemovne reprezent-
antov Andrew Volstead a Kongres jeho navrh schvalil. Za alkohol-
ické napoje boli podla zédkona povazované tie, ktoré obsahovali viac
nez pol percenta alkoholu. Vynimka bola udelend iba na vyrobu a
predaj tekutin s obsahom alkoholu, ktoré sluzili na lekarske ucely
alebo nabozenské obrady. Ano, tento Andrew to vietko zacal ako
¢len Anti-Saloon League bol vyrazne proti chodeniu do salénov a
barov. Naozaj nechapeme, ¢o mu na tom vadilo. Venovali sme mu
preto tento nealko cocktail.

k\\ﬂlg
o

MANGO

MATA

SIMPLE SIRUP
ORGANICS GINGER BEER

Objem: ca 230ML
Cena:

Sladka

Horka Kysla



Jasmin

Je typické, Ze svoje alkoholické verzie cocktailov maju svoje neal-
koholické verzie. Preto sme si povedali, ze jeden z nasich drinkov by
si zasluzil aj verziu pre vodicov, ktora je o ¢osi viac pomarancova.

DOMACI SIRUP JASMIN A POMARANC
CITRONOVA STAVA

POMARANCOVA STAVA

CLUB SODA

Objem: ca 200ML
Cena:

Sladka

Horka Kysla




Prohibition Bible

Dalsim z mytov prohibicie bola snaha Strany za prohibiciu, ktord
funguje dodnes, aby boli z Biblie vynaté vsSetky casti textu a
nabozenskych obradov, ktoré sa akymkolvek spdsobom spadjaju s
alkoholom. Niektoré najznamejsie urlite poznate. V tomto bode sa
vSak do toho obula cirkev a ni¢ také sa nikdy neudialo. ISlo len o
dalsiu absurdnu snahu ako vymazat z mysle vSsednych ludi ¢o i len
pomyslenie na alkohol. Tento pribeh vytvoril “kyslé” tvdre mnohym
[udom tej doby a tak sme mu venovali jeden “kysly” cocktail.

DOMACI BAZOVY CORDIAL
ORGANICS BITTER LEMON
LIME LEAF BITTER

1%

Objem: ca 190ML
Cena:

ﬂ

P
NS

Sladka

=X
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= Horka Kysla



Halabala

Je to trochu komické hovorit o nealko cocktaily ako o najoblibene-
jSom drinku nasho baru. Hlavne, ked je toto menu zamerané na svet
prohibicie v USA. Nuz ale je to tak, oblubili si ho ako aj nasi najmensi
zdkaznici, tak aj ti najstarsi. Sladkd verzia nealka, ktord v sebe
skryva pribeh, ako jeden nds kolega len tak “halabala” spojil
suroviny, ktoré mal po ruke na pripravu rychleho nealko drinku.
Myslime si, Ze si ho tiez zamilujete, pripadne skuste verziu s ginom

)

DOMACI MARAKUJOVY SIRUP
CITRONOVA STAVA
GUMENNE CUKRIKY

ORGANICS PURPLE BERRY

Objem: ca 260ML
Cena:

Sladka

Horka Kysla




Levander & Chall

Upokojujuce uUcCinky levandule su vSeobecne zname. Takisto je
zname, ze si ludia chodia po naro¢nom dni oddychnut do baru a
dat sa do “chillu”. Spojenie levandule a grepu je presne to, ¢o &love-
ka upokoji, a zaroven zasyti chutové pohariky.

LEVANDULOVY SIRUP
CITRONOVA STAVA
GRAPEFRUITOVA STAVA
CLUB SODA

Objem: ca 220ML
Cena:

Sladka

Horka Kysla




Za kresby drinkov dakujeme Marekovi Lendelovi




